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FEn killa(re) till njutning

Han vet allt om hur viner ska njutas och lagras. Har delar Gods & Gdardars vinexpe

Johan Magnusson med sig av sina vardefulla kunskaper och tar oss med till svensk

vinkdllare - frén slottskdllare med tradition till skdrgdrdshusets smakfulla lager.
Av NINA SEDERHOLM Fofo STELLAN HERNER (inferidrer),

RICHARD STROM (portritt)
66 GODS & GARDAR 3.



PRAKTISKT | DEN

NYBYGGDA VILLAN

Ordningen &r enkel, vacker

och funktionell i denna

nybyggda vinkadllare.

Flaskorna ligger uppackade

efter land, distrikt och A

| mitten stdr en & / | . s - Johan Mag
av obrutna I&ddor som : T . | mdnga vin :
ocksé fungerar som 5 « : E ' e i vinbranschen. Han ar sommelier
avstdllningsyta. Har kan . 1 iy % och driver Magnusson Fine Wine,
vinintresset blomstra. G . en modern vinkadllare i Stockholm.
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TAK AV TEGEL UNDER HERRGARDEN VINET KRAVER SIN TID
Denna vinkéllare, under en herrgdrd, &r nybyggd men har en Tdlamod &r kanske den viktigaste egenskapen den som vill bygga upp e
klassisk form med sitt omslutande tunnvalv. Avstdllningsytorna egen vinkdllare behéver. "Du kan aldrig skynda pd mognadsprocessen”,
ovanpd vinhyllorna &r en bade praktisk och elegant I6sning. sdger vinexperten Johan Magnusson.

anbrukarskimtsamt siga atthan féddesinivinbransche

da hans fyra sista siffror var desamma som bestillnings

numret £6r Parador, pa den tiden det billigaste rdda vine

pa Systembolaget. Men egentligen féddes intresset na
han kom som prao-elev till Grythyttans Gistgivaregird som 15-drin
1983.

— Det var nagot sirskilt som tidndes i mitt brést ndr jag fick beso
vinkillarna dir, de underjordiska gingarna som ledde fram till d
fyra valven f6r Bordeaux, Bourgogne, tyska viner och portviner. De
porlade vatten utmed en vigg och ur de gémda hégtalarna ljod singe
av King’s College Choir.

Kan duberitta om ndgra smakupplevelser som gjort stortintryck

— En tidig vinupplevelse som jag minns sdrskilt 4r bourgogne
La Tache 1983. Den serverades ur en trelitersflaska vid en god viir

lunch, efter hans sons dop, och den var perfekt balanserad efter ba

nagra ar pa flaska.

Vadvar startskottet f6r din férsta egna vinkillare?

— Detvar tva enklare Bordeaux-flaskor jag kopte pi en resa till Be:
lin sista dret pa gymnasiet. De ligger fortfarande i killaren, Chitea
du Calvaire och Chiteau Saint-Pierre, bida 1983. Mitt r som vi
gardsarbetare i Bordeaux 1989-1990 skapade ocksé forstéelse f6r de
kedja av minniskor, och deras arbete, som finns i en flaska, frin des
forsta stund till den sista. Jag insdg att vin dr buteljerad mansklighet

Hursag din forsta vinkillare ut?

— Min mor och far byggde om bastun till vinkillare och dir ha
nade mina forsta flaskor. Numera har jag vinkillare pa de platser d:

%

SOM I ETT BIBLIOTEK

Vinhyllorna har fatt samma utformning som hyllorna i ett - W= b i i 1o,
bibliotek och vilar pé ett betonggolv med omgivande grus, Hur ofta dr duidinavinkéllare? Och vad gor dunir du dr dir?

s att flaskorna inte gar sénder om de tappas. — Jag gir ofta till killaren f6r att plocka med flaskorna, titta pa de

vibor: I ligenhetenistan och ivira olika hus pilandet.
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SLOTTSKALLARE
MED TRADITION
| detta slott pa landet
har vinkulturen funnits
i mdnga generationer.
Kéllaren har kvar sina
originalhyllor fran
1800-talet. Hér lagras
n 1000 flaskor.

»[Grs0k att valja vinerpa
bade kort och lang sikt«
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BOLLING

SMAKFULLT | SKARGARDSHUSET
Den nya vinkdllaren &r inte bara en lagringslokal utan ocksé estetiskt
tilltalande. Den vdlordnade kéllaren i fritidshuset &r specialritad i
valnétstrd, hdller konstant tolv grader och rymmer 8ver 2500 flaskor.

»>Glom aldrig att vinet dr
producerat for att Gppnas«

och fi inspiration till att 5ppna dem. Det ir litt att glomma bort dem
om de bara finns pi en lista, det tillférs en dimension att se dem i verk-
ligheten. Inte sillan plockar jag ut en flaska och noterar vinets transpa-
rens, ett rott vin blir ljusare med tiden och ett vitt blir mérkare. Darfor
drenstark ljuskilla ett masteien vinkéllare, tycker jag. Sedan bliddrar
jag i min vinkillarbok, gér noteringar och minns. Avstillningsbordet
ar ocksé viktigt i en vinkillare. Hir stiller jag flaskorna som ska 6pp-
nas dagen efter, for att fillningen ska hinna sjunka till botten.

Vad tycker du dr viktigast att tinka pa nir man bérjar lagra sina
egnaviner?

— Man méste vara metodisk och medveten om att man indrar smak
med tiden. En vinkillare bor ha en ryggrad med linglagringsdug-
liga viner som utvecklas. Det brukar vara de klassiska vinerna med
dokumenterade bra lagringsegenskaper som tillhér denna kategori.
Sedan kan man addera viner som har en kortare konsumtionshori-
sont. Gl6m aldrig att vinet ir producerat for att 6ppnas! Det roliga
med en vinkillare dr att uppticka dofter och smaker som utvecklas
med tiden.

Vadirviktigastidinvinkillare - for dig personligen?

— Att veta att vinerna lagras under bra omstindigheter, att de har
det bra. Det dr ocksd viktigt att den innehaller flaskor jag har en rela-
tion till. Flaskorna paminner om tid som passerat, men kommer ock-
s4 med [6ften om framtiden.
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DISKRETION | HYLLORNA

De utdragbara Iddorna &r till fr mer diskret SErwmrme
andra flaskor ligger pa display. De breda myilezmsms &
perfekta som avstdllningsytor, vilket &r viktizs = == v
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FORRADSUTRYMME FOR MINNEN
Hdgkomster frdn resor och upplevelser frén mdnga vinresor
fyller detta vdlordnade, fére detta, férrad. Hyllkantens
framsida Gr mélad med griffelférg och gér indelningen fiexibel.

72

ETT HELT KALLARPLAN FOR VINALSKAREN
Nd&r utrymmet inte &r ndgot problem gar det att ha sociala ytor for
vinprovning intill den kyligare vinkéllaren. | kéllarplanet i detta stora hu:
finns det dessutom plats fér lagring av olika sorters viner i olika rum.

»Kdllarboken dGr ett maste,
ddr kan du foreviga vinet«

Hur vet man niir det ir dags att korka upp ett riktigt fint vin son
lagratslinge?

— Det ir inte latt! Darf6r dr mitt rad att kopa fler flaskor av farr
sorter, dd kan man f6lja vinets utveckling. Nir man sjilv tycker at
vinet dr si bra det kan bli, ja d4 dricker man upp resten. Alla viner ha
ett liv dér det till slut tar slut. Det rétta tillfillet ir kanske just der
dagen du inte hade planerat for. Killarboken ir ett maste, dir kas
du foreviga vinet och anteckna de omstindigheter som radde nir du
6ppnade flaskan.

Duharbesokt manga vinkillare, ir det ndgot som forvinat dig?

— Egentligen inte. Men jag blir alltid betinksam nir man inte be
handlar sina viner med den respekt de fortjinar. Jag minns den vi
som fortvivlad pastod att de fyra ladorna hogklassig Bordeaux har
kopt nagra ir tidigare hade borjat efterjdsa sd att korkarna tryckts utd
och vin bérjat sippra fram. Pi frigan om forvaringsplatsen svarads
han lugnt att de legat "fint i pannrummet” med en temperatur kring
35 grader. Det var misshandel!

Idinbok Trettio vinkillarefinns bilder och berittelser fran trettic
lyckade exempel pa vinkillare. Hur fick du idén till boken?

—Jag vill dela med mig av mina erfarenheter sedan 35 4r tillbaka
och visa hur olika vinkillare kan se ut: Frin det enklaste killarut
rymmet, till vackra tunnvalv och pakostade specialbyggda rum. De
irverkligen en foreteelse jag dlskar —vinkillaren. o
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